...ANTIPASTI Appetizers...

GRANDE ANTIPASTO MISTO DELLA LUNA 32 ALICI DEL CANTABRICO CON BURRO E CROSTINI 19
Luna’s grand entree selection Cantabrian anchovies with bread and butter

“SALTADA DE PEOCI” COZZE SALTATE IN GUAZZETTO 20 TARTARE DI MANZO 25
Sauted mussels with garlic, parsley and tomatoes Beef tartare

MELANZANA, TONNO ROSSO E SESAMO 25 UOVO MORBIDO, VERDURE STAGIONALI E SALSA BERNESE 19
Eggplant, red tuna and sesame Poached egg, seasonal veggies and Bernese cream

CALAMARI NELL’ORTO VENEZIANO 20

Calamari in a vegetable garden

...PRIMI PIATTI Pasta plates... ...SECONDI PIATTI Main courses...

SPAGHETTI ALLA LUCIANA 22 PESCATO DEL GIORNO 35
Spaghetti with little octopus and anchovies Daily catch

SPAGHETTI COE “BEVARASSE” (VONGOLE NOSTRANE) 22 SEPPIOLINE ARROSTO CON VERDURE STAGIONALI 32
Spaghetti with local clams Grilled squids, string beans and squid black ink

TAGLIOLINI AL NERO DI SEPPIA 19 FRITTO MISTO DELLA LAGUNA 32
Tagliolini with squid black ink sauce Mix of fried squids, prawns, acquadellas and veggies

PAPPARDELLE AL RAGU DI FILETTO DI MANZO 22 TAGLIATA DI FILETTO DI MANZO E SALSA AL PORTO 38
Pappardelle with beef fillet ragout Sliced beef fillet, Porto sauce and roasted potatoes

PASTA FATTA IN CASA, POMODORO E STRACCIATELLA 20 SECONDO VEGETARIANO: OFFERTA DEL MERCATO 25
Home made pasta with tomato sauce, stracciatella and basil Vegetarian main proposal from the farmer’s market

I piatti possono variare in base alla stagionalita e alla disponibilita degli ingredienti
Dishes may vary according to seasonality and the availability of ingredients



..DOLCI Desserts...

TIRAMISU LUNA SENTADA 10
‘Luna Sentada’ tiramisu

PISTACCHIOTTO SALATO 10
Salted pistachio icecream

GIANDUIOTTO VENEZIANO 10
Venetian hazelnut Gianduiotto

ZABAIONE FREDDO AL MOSCATO E BUSSOLAI 10

Cold eggnog flavored with Moscato wine and Bussolai

SELEZIONE DI FORMAGGI ITALIANI E CONFETTURE 10
Italian cheese selection and biologic jams
GELATI ARTIGIANALI 10

Artisanal ice creams

COPERTO COVER CHARGE 4 €

Informiamo la nostra gentile clientela che i nostri piatti possono contenere particolari
ingredienti causa di reazioni allergiche o non compatibili con diete.
Vi invitiamo pertanto a segnalare al nostro staff eventuali allergie e a consultare 'apposita
tabella degli ingredienti. Reg. CE 1169/2011

We inform our kind costumers that our dishes may contain particular ingredients which cause LM WM
allergic reactions or may not be compatible with diets. s o0

We therefore invite to inform our staff of any allergies and consult the table of ingredients.
Reg. CE 1169/2011 In addition we would like to inform you that in this restaurant use
seasonal raw materials
which are frozen at origin in order to preserve their organoleptic qualities.

THE ART OF BEING VENETIAN



